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番茄迟熟基因突变体的研究进展
薛玉梅　穆　欣　许　明

摘　要　综述了番茄迟熟基因的发现过程及遗传规律 ,着重探讨了番茄成熟突变体 N r、rin、nor、alc材料与正

常番茄品种及其一代杂种果实在成熟过程中的呼吸强度、乙烯释放量及多聚半乳糖醛酸酶 ( PG)活性的变化 ,并阐

述了果实硬度和果实耐贮性的遗传规律 ,进一步对番茄迟熟基因的应用前景进行了展望。

关键词　番茄　迟熟基因　遗传规律　果实硬度　货架寿命

　　我国番茄育种研究开始较晚 ,但通过 20多年的协作攻

关取得了显著成绩 ,先后育成了一系列优良品种 ,在生物技

术应用的某些方面已达到或接近世界先进水平。本文从番

茄育种应用的角度 ,概述了番茄迟熟基因的研究进展。

1　番茄迟熟基因的发现
美国加利福尼亚大学的 Morris首先发现永不成熟基因

N r( never2ripe)〔1〕,为单个显性基因 ,位于第 9条染色体上 ,

与位于 9L - 62的大理石纹突变体 m arm (marmorata)相连

锁〔2～4〕。魏绍冲等进行序列分析发现〔5〕, N r突变体是由于

NR (LeETR3)蛋白 36位上单个碱基突变 ,使 Pro变成 Leu。

成熟抑制基因 rin ( ripening inhibitor)首先被康奈尔大学

的 Munger在 F4群体中发现 ,但是第一次被 Robinson所描

述〔1, 6〕。 rin是位于第 5条染色体上的单个隐性基因 ,与位于

5S - 0的大花萼突变体 m c (macrocalyx)紧密连锁〔1, 2, 4〕。

不成熟基因 nor ( non2ripening) ,为单个隐性基因 ,位于

第 10条染色体上 ,由安大略园艺研究所的 Kerr在 Italian

W inter品种中获得〔1, 7〕,与位于第 10S - 19的果实均匀着色

突变体 u ( uniform ripening)紧密连锁 (大约 3. 5个遗传单

位 )〔2, 4, 8〕。

alc (A lcobaca)是一个非正常的番茄成熟突变体〔9〕,为单

个隐性基因 ,位于第 10染色体短臂上〔10〕,与果实均匀着色

突变体 u相距 20个遗传单位 ,与纯黄突变体 hy ( homogene2
ous yellow)相距 14个遗传单位 ,与 nor相距 17个遗传单

位〔11, 12〕,首先被 Leal所描述〔13〕,有非常长的货架寿命〔14〕。

2　迟熟基因的遗传规律

Euphtica ( 1981 )、Lobo ( 1984 )、Marthar等〔11〕提出 alc、

nor、rin都是单个隐性基因 , N r是单个显性基因 ,符合质量性

状遗传。Leal和 Tabim研究证实 a lc×normal杂交后果实贮

藏期延长了 ,表明 a lc基因为不完全显性 ,与 nor连锁 , a lc携

带的等位基因对 nor呈上位 , nor基因本身含 nor
1、nor

2、nor
3

等等位基因〔13, 15〕。

3　含迟熟基因番茄的特点
番茄成熟突变体 N r、rin、nor及 alc等的特性是果实成熟

过程缓慢 ,产生的番茄红素很少 ,果实硬度大 ,不产生或产生

微量果实软化酶———多聚半乳糖醛酸酶 ( PG) ,成熟过程无

呼吸跃变 ,果实在常温下可贮藏 2～3个月不腐烂。但这一

特性常与果实品质下降相关联〔15, 16〕。

3. 1　含迟熟基因番茄的呼吸特点 　据 Sawamura

(1990)报道 ,番茄成熟突变体 rin、nor果实均属于无呼吸跃

变型 ,主要表现在从绿熟期采收到贮藏 1个多月 ,乙烯含量

和呼吸强度均很低〔15〕,属于细胞质遗传〔9〕。 a lc是一个特殊

的成熟突变体 ,它无呼吸跃变 ,但有一个小的乙烯峰出现 ,称

之为“半跃变型”〔10〕,属于细胞核遗传〔17〕。由于它们的呼吸

作用和乙烯合成受到抑制 ,所以导致成熟延缓。

据陆贵春等〔16〕报道 ,正常成熟的品种 ,果实采收后第 7

或 8天出现呼吸峰 ,而成熟突变体材料 rin、nor在果实成熟

过程中均无呼吸跃变 ,且乙烯含量一直很低 ; alc呼吸作用、

乙烯释放量均介于正常成熟品种与 rin、nor之间 ,为“半跃变

型”,其在贮藏后第 10天出现 1次小高峰 ,峰值是正常成熟

番茄品种的 32 % ,而且成熟突变体材料与正常成熟品种杂

交后 F1虽有呼吸跃变峰 ,但比正常成熟品种跃变峰推迟 5～

7 d出现 ,且峰值仅是正常成熟品种的 40 %～60 % ,其中 a lc

高峰比 rin、nor提早 1～3 d。

3. 2　含迟熟基因番茄的硬度特点　番茄果实硬度是
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果实品质构成要素之一 ,与采后贮运特性有密切关系 ,因此

保持番茄硬度是提高番茄货架寿命的有效途径。影响番茄

果实硬度的因素有表皮坚韧度、果肉硬度及果肉与心室的比

例。果肉硬度是个数量性状 ,遗传变异是累加的〔18〕,一般果

实硬度降到 750 kPa以下、果肉硬度降到 150 kPa以下时果

实已软化 ,基本失去商品价值〔19〕。

魏宝东等〔19〕认为 ,果肉硬度与不溶性果胶呈极显著正

相关 ,与可溶性果胶呈极显著负相关。不溶性果胶含量越

高 ,果实越硬 ,则货架寿命越长 ,因此不溶性果胶含量是影响

果实硬度进而影响货架寿命的最直接内因。

使果胶降解而影响果实硬度的酶主要有果胶甲酯酶

( PE)和 PG。PE可将酯化的果胶变成果胶酸 , PG可将果胶

长链变成半聚乳糖醛酸 ,从而失去粘性 ,使果实变软〔20, 21〕。

PG在番茄果实成熟中也起到决定作用。它能催化富含

多聚半乳糖醛酸的果胶质水解 ,使解离的水溶性细胞壁组成

遭受不同程度的降解 ,导致果实软化 ,硬度下降〔20, 22〕。陆贵

春等研究表明 ,正常成熟果实在绿熟期 PG活性几乎为 0,但

随着果实发育 , PG活性呈直线上升 ,当果实全红时 , PG活性

最高。但是含有成熟突变体的果实 PG含量很低或不含 PG,

果实变软很慢或不能变软 ,其 F1表现有所不同 ,杂交后 F1

的 PG活性均比突变体显著提高 ,至成熟期 , PG活性是突变

体亲本的 2～7倍 ,但比正常成熟的亲本品种低。由此可知 ,

PG含量越高 ,果实硬度越小 ,果实软化程度越高〔23〕。

含迟熟基因的番茄果实硬度较普通类型的番茄果实硬

度有显著的提高。据陆春贵等研究表明 :正常成熟的番茄品

种在开花后 55 d左右 (果实绿熟期 )的果实硬度为 6. 7 kg·

cm - 2 ,到开花后 60～68 d (果实转红时 ) ,硬度迅速降低 ,果

实很快变软。而几种突变体材料 rin、nor、alc的果实在发育

过程中 ,硬度值较高 ,变化较小 ,尤其是 rin、nor,在转色前 F1

的果实硬度与正常成熟番茄相近 ,转色后 ,正常成熟番茄的

硬度迅速下降 ,而 F1果实下降较为缓慢 ,至成熟期果实也软

化 ,最终硬度维持在 3. 50～4. 76 kg·cm - 2。其中含有迟熟

基因 a lc的 F1果实硬度较 nor和 rin的 F1果实硬度低。

3. 3　含迟熟基因番茄的耐贮性特点 　果实耐贮性是
番茄果实主要性状之一。目前主要通过两种途径来延长番

茄的贮存期 :一是通过提高 PG的活性来抑制细胞壁果胶的

降解 ,使果实抗软化 ;另一种是通过抑制乙烯的合成 ,提高果

实耐受“成熟过度”的能力〔24～26〕。

迟熟基因对番茄果实货架寿命有显著的延长。Poovaiah

等 (1979)指出 ,含 rin的果实之所以很难成熟 ,产生极少量

乙烯 ,可能是由于不能形成 PG的缘故 ; Pressey ( 1989 )和

Baldwin等〔27〕曾用外源 PG处理跃变前的绿色果实 ,诱导产

生了大量乙烯 ,乙烯调节 PG产生 , PG又能诱导乙烯产生 ,

总之突变体果实耐贮性与 PG和乙烯作用强弱紧密相关。

同时经过对多种成熟突变体特性的分析、鉴定 ,发现 nor突

变体基因材料 Long Keeper在室温下可贮藏两个多月 ,果实

在转色期采收贮藏 ,最终果实颜色呈橙黄色 ,且品质与正常

番茄相近〔28, 29〕;而 a lc成熟突变体 ,除具有较好的耐贮性外 ,

果实品质也与正常成熟番茄相近 ,尤其是果色最终能转红 ,

这对鲜食番茄育种有较高的利用价值。

陆春贵等〔17〕的研究为迟熟基因对番茄果实货架寿命的

影响提供了有力的证据 :在突变体材料 a lc、rin、nor中 , rin番

茄果实贮藏指数最高 ,其次是 nor和 a lc。正常成熟的品种 ,

一般仅能贮藏 1周左右 ,而 rin、nor和 a lc可贮藏 2～3个月。

含耐贮基因的品种与正常成熟品种杂交后其贮藏性显著下

降 ,但比正常成熟品种的贮期长 10～15 d。

3. 4　含迟熟基因番茄的细胞超微结构特点　据刘愚
等报道 ,果皮细胞中作为核质之间物质和信息交换重要通

道———核孔 ,其数量和大小在番茄成熟过程中发生显著变

化 ,同时与乙烯的生成有着密切的联系〔30, 31〕。含有 rin基因

的番茄成熟突变体材料的果实具有极强的耐贮性 ,果实不变

软 ,不着色 ,可贮藏 3～4个月。所以 ,研究番茄成熟突变体

果实在贮藏过程中细胞超微结构的变化对揭示果实耐贮性

的细胞学机理具有重要的意义〔32, 33〕。含有 rin基因的番茄

成熟突变体材料的果实 ,果肉细胞中叶绿体片层在贮藏前期

结构致密、整齐 ,基粒通过基粒片层相互连接 ,在贮藏末期 ,

双层膜有降解的迹象 ,但整个叶绿体的结构仍保持完整 ;在

整个贮藏过程中 ,果实细胞壁层次清晰可见 ,中胶层结构紧

密、均匀而连续 ,胞壁纤维排列整齐 ;细胞线粒体结构一直保

持完好 ,内脊数目众多〔33〕。

4　迟熟基因在番茄育种中的应用
通过转基因技术获得的耐贮番茄是最早实现商品化生

产的转基因蔬菜作物。1994年 4月美国加利福尼亚基因公

司培育的 Flavr Savr耐贮番茄已通过美国食品和药物管理局

的使用安全性检验 ,并开始在美国加利福尼亚和伊利诺斯州

的超级市场上出售 ,这是首例通过基因工程获得的食品〔34〕。

叶志彪等将氨基环丙烷羧酸 (ACC)合成酶 EFE反义基

因转入番茄 ,获得的耐贮番茄华番 1号在 13～30 ℃下可贮

藏 45 d,在 1996年被批准为我国第一个商品化生产的农业

基因工程产品〔35, 36〕。

经过对多种成熟突变体特性的分析、鉴定 ,发现 nor突

变体基因材料 Long Keeper果实在转色期采收 ,在室温下可

贮藏两个多月 ,最终果实呈橙黄色 ,且品质与正常番茄相

近〔28〕。耐贮番茄长龄就是含有隐性纯合耐贮基因 ( nor/ nor)

的一代杂种 ,其母本双黄 5号是矮黄品种与含纯合 nor基因

的材料杂交 ,经后代分离选择而成。它既含有 Tm - 2nv抗病

基因 ,又含有耐贮 nor基因 ;其父本 139F2 - 9 - 2 - 1 - 0 - 1由园艺

性状优良、不耐贮材料 84 - 142与含有 nor基因的材料

Long2keeper杂交 ,经 7代系统选择而成〔37〕。

alc来自葡萄牙 A lcobaca地区 ,是非正常成熟突变体 ,除

具有较好的耐贮性外 ,果实品质也与正常成熟番茄相近 ,尤

其是果色最终能转红 ,这对鲜食番茄育种有较高的利用价

值。alc材料与正常成熟品种或其它突变体基因型材料杂交

后 , F1果实颜色表现正常 ,果实贮藏期明显延长。但是 alc材

料坐果率低、果型小、不抗病 ,所以目前从改善 a lc园艺性状

着手 ,用大果型、抗病性好、产量高、坐果率高、品质佳的正常

成熟番茄品种与 alc杂交 ,从后代中选育出稳定的耐贮性

强、园艺性状优良的 a lc材料 ,再用改良后的 a lc与园艺性状
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优良的品系杂交 ,便可选育出品质好、耐贮性强 ,其它园艺性

状也优良的新品种〔11〕。

5　建议
目前我国番茄生产在数量上已经满足或接近于满足市

场的需求 ,下一步的主要目标是提高番茄产品质量 ,包括提

高果实的外观质量和风味品质 ,如无畸形果和裂果、果实着

色好、花痕细小、糖度高、糖酸比高、VC含量高等 ;提高耐贮

性和延长货架期。

含迟熟基因的番茄果实较普通型番茄果实在硬度和耐贮

性等方面存在很大的优势。alc、nor是良好的耐贮育种材料 ,

但这类基因型材料园艺性状普遍较差 :植株徒长 ,节间长 ,坐

果率低 ,果型小 ,抗性弱 ,易感病 ,果实转色慢 ,成熟时番茄红

素显著不足 ,果实品质和商品性欠佳。因此 ,在耐贮番茄育种

中 ,首先要改善 alc、nor果实成熟突变体本身的园艺性状 ,选

用大果型、抗病性强、产量高、坐果率高、品质佳的正常成熟番

茄品种与成熟突变体稳定品系杂交 ,从后代中选育出稳定的

耐贮性强、品质佳 ,其它园艺性状也优良的番茄新品种。另外

采用基因工程手段 ,将反义 PG、ACC基因导入正常番茄中 ,使

之表达 ,育成既耐贮藏 ,品质又优良的番茄品种。

由于 rin与位于 5S - 0的大花萼突变体 m c紧密连锁 ,在

迟熟基因的番茄育种中可以充分利用这一特性 (花萼通常

较正常者大 ,并长于花冠 ,似囊状 ,花冠发育次于正常 ,并在

花药上方展开 )作为苗期标记性状 ,但是大花萼突变体 m c

的可育性大大降低 ,区分标准变异较大。所以 ,在保持原有

优良性状的基础上要克服迟熟基因番茄育性低的缺点。

突变体基因材料 rin果实在室温下可贮藏两个多月 ,果

实在转色期采下贮藏 ,品质与正常番茄相近 ,但是最终果实

仍然呈现绿色 ,这就要求在今后的育种过程中要改善 rin突

变体基因材料果实颜色缺陷 ,提高其商品性。
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