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陕西线辣椒生产技术 3

史联联　上官金虎　谭根堂
(陕西宝鸡市农业技术推广中心　721001)

　　陕西线辣椒是我国出口创汇的名优特

产 ,也是振兴农村经济的支柱产业之一。其

单产、总产、面积、内外贸易量从 80年代初的

全国 8个主产省中排行第 8 位 ,跃居为现在

的首位。年出口量占到全国出口量的 40 % ,

占国际市场年交易量的 20 %左右。现将线

辣椒的生产技术总结如下。

1　选用良种

线辣椒新品种 8819 中早熟 ,长势健壮 ,

植株紧凑 ,叶色深绿 ,结果集中 ,果实簇生 ,果

面色泽红亮 ,品质优良 ,适应性广 ,抗衰性强 ,

在全国 17个省 (区)大面积种植 ,对辣椒炭疽

病、病毒病、疫病、枯萎病均有良好的抗性。

一般每 667 m2产干椒 250 kg左右 ,高产的可

达 350～400 kg。其果实适宜干制和加工 ,加

工产品口感好 ,香味浓 ,商品性优。已成为我

国制干辣椒的主栽品种。

2　间作套种

采用小麦、辣椒、玉米“梯阶式”套种技

术 ,在头一年秋播小麦时 ,按 133～149 cm的

套种带幅设计 ,每带幅内播种 5行小麦 ,行距

16. 5 cm ,净占地宽 66. 6 cm ,余地来年 5月中

旬套栽两行辣椒 ,行距 60 cm ,穴距 23～

26 cm ,每穴2～3株 (依土壤肥力而定 ) 。小
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或大粪干 100～150 kg ,同时视植株长势可酌

加 5～10 kg尿素。第 2次在后把叶展开前 1

周即 4月中旬 ,此时已有部分荷花开放 ,正值

坐藕前期 ,每 667 m2 追施尿素 15 kg。每次

追肥前应放浅池水 ,4～5 d (天)后再还原水

位。另外追肥须在露水干后进行 ,追后应及

时泼浇清水冲洗荷叶以防“烧叶”。

进入 4月份 ,随外界温度升高应加强通

风 ,及时揭膜 ,当外界最低气温稳定在 15 ℃

以上时可昼夜通风。

5. 3　结藕期管理 　从 4 月中旬后把叶展平

至收藕前为结藕期。初期水深以保持 12～

15 cm为宜 ,进入 5 月份可降至 7～12 cm。

温度控制白天不高于 32 ℃,夜间在 20 ℃以

下 ,必要时可将盖膜卷起 1. 5 m高 ,以利通风

降温。

5. 4　其它管理　在荷叶未封行前 ,应及时拔

除杂草 ,封行后即应停止 ,栽植后 1 个月左

右 ,浮叶逐渐发黄枯萎 ,应予摘除以增加光照

提高水温。另外 ,藕莲以采藕为目的 ,开花会

消耗部分养分 ,应在花蕾发生时将花梗拧曲 ,

但不可折断 ,以防雨水从花梗伤口处进入引

起腐烂。进入生长盛期 ,莲藕伸长较快 ,当卷

叶将近田边时应及时将藕头向田内拨转称为

转藕头或“回藕”,生长盛期每 2～3 d (天)转

1次 ,收藕前 1周方可停止。

进入 5月中旬 ,当后把叶老而发黑时 ,藕

已基本长成 ,其后终止叶出现时表明商品藕

的产量已达完熟期的 70 %左右。可根据市

场需求情况陆续挖收。本试验于 5月中旬到

7月中旬采收 ,实收鲜藕折合每 667 m2 为

3 032. 5 kg。
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麦收获 (6月 15日)后 ,每隔 4行辣椒 ,点播 1

行玉米 ,穴距 100 cm ,每穴双苗。

3　培育壮苗

每 667 m2 地需 3 个标准苗床 ( 10 m ×

1. 3 m) 。将苗床地整好灌水后 ,即用齿距

7 cm的划行耙 ,在畦内横、纵向交叉划行 ,每

方格内播种 3～4粒饱满种籽。播种后 ,用配

制好的 75 %代森锰锌 500倍和菊酯类农药

1 500倍复合液 ,在床内均匀喷洒 1次 ,覆 1～

1. 5 cm厚的营养土 ,上再喷 1 次复合液 ,预

防苗床内病虫害的发生。苗床覆土喷药之

后 ,先在畦面上覆盖 1层地膜 ,然后再架棚覆

盖 1层塑料薄膜。应特别注意 :当出苗 50 %

左右时 ,要立即撤掉地膜 ,防止芽苗徒长或

“烧芽”。采用此法可使始花节位降低 4～5

节 ,提早红熟 10～12 d (天) 。

4　“四带”移栽

移栽前 1～2 d (天) ,将苗床轻度均匀灌

水 ,结合灌水每床追施尿素 500～750 g。待

水渗下后 ,再用代森锰锌 500倍液 ,加 0. 8 %

的尿素 ,0. 4 %磷酸二氢钾组成的药肥复合

液喷洒 1次。然后用瓜刀或瓜铲按穴起坨移

栽 ,使移栽苗带肥、带药、带水、带土栽于田

间 ,以利加速还苗 ,提高成活率 ,并预防前期

病害发生。

如觉得起坨带土移栽运输量较大 ,也可

将辣椒苗拔出后 ,放入事先配制好的内含

0. 6 %尿素和 0. 4 %磷酸二氢钾复合液中运

到田间移栽。移栽应选择晴好天气 ,随栽随

浇水。

5　节水灌溉

移栽缓苗后 ,每次灌水采用隔一行灌一

行 ,逐次交替的方法。采用此法在用水时间、

灌水量、投入等方面均可节省 50 %左右 ,而

对产量无不良影响。

6　计产配比施肥

通常每生产 100 kg鲜红椒 ,植株需要从

土壤中吸收纯氮 0. 25 kg ,五氧化二磷0. 08

kg ,氧化钾 0. 31 kg。照此标准计算 ,一般每

667 m2 椒田需施厩肥 5 000 kg ,尿素 20～

25 kg ,磷酸二铵 25～ 30 kg ,硫酸钾 10～

15 kg。其中厩肥 ,二铵和 1/ 2的钾肥用作基

肥。尿素于移栽期、开花期、盛花期和盛果期

施入 ,剩余 1/ 2钾肥于椒行培土起垄时施入。

除土壤施肥外 ,定植缓苗后 ,可每隔 10 d

(天)喷 1次尿素和磷酸二氢钾各占 0. 5 % ,

硫酸锌、硫酸镁、硼酸各占 0. 1 % ,硫酸锰占

0. 05 % ,亚硫酸氢钠 0. 01 %的复合肥液 ,以

利于辣椒健壮生长发育。

7　植株调整

当辣椒门花开放或果长 1～2 cm时 ,抹

掉门果以下主茎上的分枝和叶片。抹芽的时

间以下午和“芽不过寸”(芽长 < 3. 3 cm)为

宜。立秋后 3～5 d (天)进行摘心。整枝摘心

有利田间通风透光 ,减少病害和烂果 ,促使植

株生长健壮 ,果实发育良好 ,成熟期提早 ,并

可增加产量 10 %左右。

8　中耕培土

线辣椒门花开放后 ,在株行两侧 6. 6 cm

处重施追肥 1次 ,接着进行深中耕和培土起

垄 ,使辣椒根系的覆土厚度增加。这不仅有

利于防止辣椒倒伏 ,还可在高温季节降低根

际土壤温度 ,改善土壤结构和通透状况 ,对辣

椒植株起到保护作用。

9　阴干烘烤

线辣椒通常的干制方法有 3种 ,即晒干、

阴干和人工烘烤。其中阴干的干椒其外观商

品性状和内在营养最好 ,但干制过程中烂果

较多 ,成品率低 ;人工烘烤的效应与阴干恰好

相反。而模拟自然阴干烘烤则取其二者优

点。即在红辣椒装入烘炉之后 ,关闭天、地

窗 ,待烘炉温度升至 45 ℃时 ,即打开天、地窗

连续通风 ,使之接近自然阴干状态时的通风

状况。而后保持 45～55 ℃的炉温进行烘烤。

椒干出炉后即行“回潮”,将出炉椒干摊

放在潮湿的砖地上 ,借助夜间露水回潮。此

法可保持椒干含水量在 17 %以内 ,从而避免
了椒干在运输和贮藏过程中发生霉变。
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